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['Huile de La Grange

L’huile de la Grange est produite a
partir des oliviers de la Grange des
Copains des varietés Oliviere,
Picholine et Clermontaise qui sont
typiques de IHérault. C’est une
huile aux golts subtils et aux
arOmes tres variés. On retrouve
des notes de tomate mdre,
d’artichaut avec une pointe
D'OLIV d’amertume et une ardence
vierae EXTHE moyenne.

A déposer délicatement en filet
sur vos salades dete, tomates
mozzarella, pates, léegumes et
cuisines de famille.

IAGRANGE=CCP,

Huile  dolive de  categorie
superieure obtenue directement
des olives et uniquement par des
procedes mecanigues.

A conserver a labri de la lumiere
et de la chaleur.
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	L’huile de la Grange est produite à partir des oliviers de la Grange des Copains des variétés Olivière, Picholine et Clermontaise qui sont typiques de l’Hérault. C’est une huile aux goûts subtils et aux arômes très variés. On retrouve des notes de tomate mûre, d’artichaut avec une pointe d’amertume et une ardence moyenne.
	A déposer délicatement en filet sur vos salades d’été, tomates mozzarella, pâtes, légumes et cuisines de famille.
	Huile d’olive de catégorie supérieure obtenue directement des olives et uniquement par des procédés mécaniques. A conserver à l’abri de la lumière et de la chaleur.
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